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01 Einfuhrung

Der THF TOWER

Der Flughafen Tempelhof vereint monumentale Architekturgeschichte mit einer
dynamischen Transformation zum modernen Publikumsort. In den vergangenen Jahren
hat die Tempelhof Projekt GmbH dieses Erbe durch gezielte Offnungsprojekte wie den
im Juni 2023 eingeweihten THF TOWER neu belebt.

Besucher:innen erleben hier heute eine spektakulare 360-Grad-Dachterrasse,
Ausstellungen sowie innovative Formate wie die Konzertreihe Sky Sounds oder Yoga
auf der Dachterrasse. Parallel dazu wurde die im Erdgeschoss gelegene Alte
Feuerwache als Plattform fur die freie Kunstszene und den stimmungsvollen
Wintermarkt reaktiviert.



01 Einfuhrung

Open-Air-Gastronomie

Besonders in den Sommermonaten zieht dieser Ort ein breites und diverses Publikum
an und bietet ideale Voraussetzungen fur eine saisonale gastronomische Nutzung.

Ziel ist es, fur die Sommersaisons 2026 und 2027 eine professionelle gastronomische
Partnerschaft einzugehen, die mit einem qualitativ hochwertigen Konzept, die Flache
vor dem THF TOWER als temporarer Aufenthaltsort belebt und das Umfeld nachhaltig
aufwertet.

Vorstellbar fur den Sommergarten sind offene Formate wie ein Biergarten, ein
Foodtruck-Markt oder vergleichbare Konzepte, die zum Verweilen einladen. Kreative,
standortbezogene ldeen, die sich sensibel in die bestehende Architektur und
Atmosphare des historischen Flughafens einfligen, sind erwinscht.



01 Einfuhrung

Sommerprogramm

Von Juni bis September verwandelt sich der THF TOWER und Umgebung in eine
stimmungsvolle Buhne. Den Auftakt bildet der Sommeranfang am 21. Juni 2026. In den
darauffolgenden Wochen erwarten Sie weitere Highlights aus Kunst und Kultur. Bereits
im Sommer 2025 besuchten rund 12.000 Personen die Veranstaltungen im THF
TOWER.

Der/Die gastronomische Partner:in hat die Moglichkeit, das kulturelle
Sommerprogramm in Abstimmung mit der Vermieterin zu erweitern oder zu erganzen
und die auf der Freiflache vorhandene Buhne zu bespielen. Konzepte fur ein
erganzendes Sommerprogramm sind erwunscht und werden im Rahmen der
Bewertung positiv berucksichtigt. Die Umsetzung kann eigenstandig oder in
Zusammenarbeit mit weiteren Partner:innen erfolgen.
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02 Flache und Nutzung

Flachendaten

» Adresse: Tempelhofer Damm 45, 12101 Berlin

* GrolRe der nutzbaren Flache: ca. 1.750m? befahrbarer Pflastersteine, ca. 1.700m?
betretbarer Rasenflache

Nutzungszeit

Sommersaison 2026 und 2027 (Juni bis September)

Aufbau ab 1. Juni 2026
Spatester Offnungstag am 19. Juni 2026 (erste GroRveranstaltung am 21. Juni 2026)

Abbau bis einschliel3lich 30. September 2026



02 Flache und Nutzung

Offnungszeiten

Mittwoch, Donnerstag, Freitag: 17:00 — 22:00 Uhr
Samstag, Sonntag: 14:00 — 22:00 Uhr

Die genannten Zeiten sind als Mindestoffnungszeiten zu verstehen. Erweiterte
Offnungstage und -zeiten sind nach vorheriger Abstimmung mit der Vermieterin
moglich.
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02 Flache und Nutzung

Veranstaltungszeitplan 2026

» GrolRveranstaltung Sommergarten / Dachterrasse — So, 21.06.26

* Programm im Hangar 7 — 21.06. bis 31.08.26

* Musikveranstaltungsreihe Dachterrasse — Jeden Freitag ab dem 26.06.26
* Musikveranstaltung Dachterrasse — Sa, 27.06.25

« Grol3veranstaltung Sommergarten / Dachterrasse — 03.07. bis 05.07.2026
» Familienveranstaltung Sommergarten — Mi, 08.07.26

« Familienveranstaltung Sommergarten — Fr, 10.07.26

« Musikveranstaltung Dachterrasse — Sa, 25.07.26

* Musikveranstaltung Kopfbau West — 01.08. bis 30.09.26
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02 Flache und Nutzung

Veranstaltungszeitplan 2026

SchlieBung des gastronomischen Sommergartens

Aufgrund von Veranstaltungen auf dem Gelande vom Flughafen Tempelhof sowie
des Tempelhofer Feldes, muss der Sommergarten an folgenden Tagen geschlossen
bleiben:

14.-16.08.2026 — Musikveranstaltung Gelande Flughafen Tempelhof
21.-23.08.2026 — Musikveranstaltung Gelande Flughafen Tempelhof
Sa, 12.09.2026 — GrolRveranstaltung Tempelhofer Feld

12






03 Konzept
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Gastronomie

Ausgewogenes Sortiment an Getranken: alkoholisch und nicht-alkoholisch
Angebot von Speisen fur den kleinen und grol3en Hunger

Verwendung regionaler und saisonaler Speisen und Getranke zur Forderung lokaler
Produzent:innen und zur Sicherstellung von Frische und Qualitat

Nachhaltige Ausrichtung des Angebots: mindestens 50% der Speisen vegetarisch
oder vegan, nach Moglichkeit aus okologischem Anbau; Heil3getranke in Bio-Qualitat

Vermeidung von Einwegverpackungen, Ausgabe von Speisen und Getranken in
wiederverwendbarem Geschirr; Einfuhrung eines Pfandsystems fur Geschirr und
Becher empfohlen

Das Preisniveau ist angemessen und auf die Zielgruppen zugeschnitten
(Nachbarschaft, Familien, Studierende, Berufstatige, Tourist:innen), bertcksichtigt
gleichzeitig die lokalen Marktbedingungen



03 Konzept
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Veranstaltungen

Die Vermieterin stellt auf der Freiflache eine Buhne inklusive technische
Grundausstattung bereit und Ubernimmt deren Auf- und Abbau.

Der Sommergarten wird von der Vermieterin mit einem kulturellen Sommerprogramm
bespielt. Uber geplante Veranstaltungen informiert die Vermieterin mit einem Vorlauf
von mindestens drei Wochen. Der/Die gastronomische Partner:in muss flexibel auf
unterschiedliche Veranstaltungsgrofen reagieren und das Getranke- und
Speisenangebot entsprechend anpassen.

In Abstimmung mit der Vermieterin kann der/die gastronomische Partner:in das
Sommerprogramm mit weiteren Programmpunkten auf eigene Kosten und Planung
erganzen. Die Buhne und vorhandene Buhnentechnik kann daflr genutzt werden.

Spiele und Bewegungsangebote fur Kinder, Familien und Erwachsene konnen auf
der Freiflache eingerichtet und angeboten werden.



03 Konzept

Infrastruktur

« Die mobile Infrastruktur fur die Vorbereitung von Speisen und Getranken muss von
dem/der gastronomischen Partner:in auf eigene Kosten eingerichtet werden. Eine
Spulstation zur Sicherstellung aller Hygienebestimmungen wird empfohlen.

« Ein denkmalschutzgerechter Bodenschutz fur Aufbauten (Schutz gegen Schaden)
und beim Umgang mit Speisen (Schutz gegen Verschmutzung durch bspw. Fette)
muss durch den/die gastronomischen Partner:in sichergestellt werden.

« Stromanschlusse sind vorhanden: 1x CEE 63A, 2x CEE 32A, 2x CEE 16A, 4x
Schuko 16A. Die jeweiligen Positionen konnen den Planen entnommen werden.

 \WWasseranschlusse: Trinkwasser Entnahmestelle und Abwasser Einleitsetelle sind
vorhanden. Die jeweiligen Positionen konnen den Planen entnommen werden.

* Die Toilettenanlagen werden von der Vermieterin gestellit.

16



03 Konzept
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Ausstattung

Die Basisausstattung des Sommergartens, einschliel3lich Mobiliar (Tische,
Stehtische, Stuhle, Banke) ist von dem/der gastronomischen Partner:in auf eigene
Kosten bereitzustellen.

Beleuchtungskonzepte sind darzustellen und mit dem Vermieter abzustimmen.

Temporare Bauten (z.B. Foodtrucks, Container, Schwerlastboden-Zelte) sind
zulassig, bedurfen jedoch eine statische Prifung und der vorherigen Zustimmung des
Vermieters.

Zur Zubereitung von Speisen soll als Energiequelle primar Strom genutzt werden. Bei
geplanter Nutzung von anderen Energiequellen wie Gas bzw. Holzkohle (bspw. ein
Grill) muss dies vorab mit der Vermieterin individuell abgestimmt werden.

Die Barrierefreiheit im Sommergarten muss sichergestellt werden.
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04 Planunterlagen

Lage und Ubersicht

____._'f...--Lage der gastronomisch
bespielbaren Flache

Tempelhofer Feld
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04 Planunterlagen

Flachen und Zuwegungen
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Flachen und Zuwegungen
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04 Planunterlagen

Luftbild
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Medienanschlusspunkte
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05 Mietvertrag und Pflichten

Miete

« Die monatliche Nettomiete betragt 2.500,00 € zzgl. der Betriebskosten fur Wasser und
Strom und der Personalkosten (siehe Anhang 1).

« Fur die Sommersaison 2026 wird eine Umsatzbeteiligung von 5% auf die monatlichen
Nettoumsatze des Gastronomiebetriebs sowie etwaiger auf der Mietflache erbrachter
Cateringleistungen erhoben.

« Sofern 5% des erzielten monatlichen Nettoumsatzes die Nettomiete von 2.500,00 €
ubersteigen, ist der Ubersteigende Betrag als zusatzliche Umsatzbeteiligung an die
Vermieterin zu entrichten.

25



05 Mietvertrag und Pflichten

Laufzeit

» Die Nutzung ist fir zwei Sommersaisons vorgesehen (Juni bis September 2026 und Juni
bis September 2027).

« Nach Abschluss der ersten Saison besteht ein beidseitiges Kindigungsrecht.

Betriebsvoraussetzungen

» Der/Die gastronomische Partner:in stellt sicher, dass alle erforderlichen Genehmigungen,
Unterlagen, Nachweise und Prifungen fur den Gastronomiebetrieb vorliegen und

jederzeit aktuell sind.

« FUr alle Aufbauten und technischen Einrichtungen sind die technischen Richtlinien des
Standorts in der aktuell gultigen Fassung zu beachten und umzusetzen. Es wird eine
enge Zusammenarbeit mit der technischen Leitung der Vermieterin vorausgesetzt.

26



05 Mietvertrag und Pflichten
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Pflichten

« Der/Die gastronomische Partner:in nutzt die Flache verantwortungsvoll und folgt den
Anweisungen des Eigentimer- und Sicherheitspersonals. Die historische Bedeutung
sowie der Denkmalschutz des Flughafen Tempelhof sind zu beachten.

* Nach Ende der Nutzungszeit ist die Flache sauber und ordentlich zuruckzugeben.

Reinigung

* Der/Die gastronomische Partner:in sorgt fur regelmaldige Reinigung des
Sommergartens und gewahrleistet jederzeit einen sauberen Gesamteindruck. Auch
bei Uberwiegender Selbstbedienung werden Geschirr und Abfalle zeitnah abgeraumt
sowie Tische und Oberflachen gereinigt.

» Die Kosten fur die Reinigung der Toiletten tragt der/die gastronomische Partner:in

* Die Reinigung erfolgt eigenstandig und unter Verwendung nachhaltiger
Reinigungsmittel.



05 Mietvertrag und Pflichten

Entsorgung

» Der/Die gastronomische Partner:in sorgt fur eine ordnungsgemalfe Mulltrennung und
die fachgerechte Entsorgung aller im Betrieb anfallenden Abfalle. Eine Lagerung von
Mull auf der Freiflache ist u.a. aus Hygiene- und Brandschutzgrinden nicht erlaubt.

« FUr die Entsorgung konnen auf dem Gelande Container oder Abfallbehalter
eingesetzt werden. Organisation und regelmaldige Abholung erfolgen in eigener
Verantwortung und auf eigene Kosten.

« Sofern fur den Betrieb Fettabscheider erforderlich sind, werden deren Wartung und
regelmalige Entleerung eigenstandig organisiert und Ubernommen.

28
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06 Ablauf des Verfahrens

Vor-Ort-Besichtigungen

Vor-Ort-Besichtigungen sind nach vorheriger Terminvereinbarung (programm@thf-
berlin.de) an folgenden Tagen moglich:

* 19. und 20. Februar 2026 sowie 24., 25. und 26. Februar 2026

Bewerbungsunterlagen
« Wir bitten um die Ubersendung lhrer Bewerbungsunterlagen, die mindestens
folgende Bestandteile umfassen sollten:

 ein ausfuhrliches Gastronomie- und Ausstattungskonzept unterstutzt von
Lageplanen, Referenzfotos und Visualisierungen

« optional: ein Konzept zur kulturellen Bespielung der Flache
» einen Zeitplan inkl. Auf- und Abbau
« Referenzen inkl. Fotos und Projektbeschreibungen

30
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06 Ablauf des Verfahrens

Fristen

* Der Einsendeschluss ist der 15. Marz 2026. Spater eingehende Bewerbungen
konnen vom weiteren Verfahren ausgeschlossen werden.

« Bitte Ubermitteln Sie Ihre Unterlagen ausschlieBlich auf elektronischem Wege an
folgende E-Mail-Adresse: programm@thf-berlin.de.

Weitere erforderliche Unterlagen bei Vertragsabschluss
* Personalausweis

Gewerbeanmeldung

Handelsregisterauszug

Gaststattenerlaubnis/Konzession

Gewerbezentralregisterauszug
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06 Ablauf des Verfahrens

Impressum

Anbieterkennzeichnung im Sinne des § 5 des Telemediengesetzes (TMG):

Tempelhof Projekt GmbH
Columbiadamm 10, Gebaude A2
12101 Berlin

HRB 130684 B - Amtsgericht Berlin — Charlottenburg
USt-IdNr.: DE275455598

Geschaftsfuhrer: Fabian Schmitz-Grethlein
Vorsitzende des Aufsichtsrats: Prof. Petra Kahlfeldt
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